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& = vegetarisches Gericht

Speisekarte am 09.05.2026

Hendl-Salat

Grof3er gemischter Salatteller der Saison mit gegrillten
Hdhnchenbruststreifen, verschiedenen Rohkostsalaten,
Blattsalaten, hausgemachtem Balsamicodressing, gerdsteten
Sonnenblumenkernen, Croltons und Steinofenbaguette 16.60

Rosa gebratenes Roastbeef, fein aufgeschnitten, mit
Bdrlauchcreme, kleinem Salatbouquet und Steinofenbaguette 9.90

& Ricotta-Spinat-Tortelli mit Parmesanbutter,
Wurzelgemusestreifen und gemischtem Salatteller 15.-

=% Zwei Stiick debratene Kaspressknodel
vom Emmentaler und Bergkdse mit kleinem Salatbouquet
und Knoblauch-Sauerrahm-Dip 12.-

& Veggie-Burger
mit gebackener Zucchini, Senfsauce, Blattsalat, Tomate, Cheddar,
roten Zwiebeln und Pommes 12.50
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Gebratener Schrobenhausener Stangenspargel mit hausgemachter
Sauce Hollandaise, sautiertem Kirschtomaten-Fruhlingszwiebel-
Gemuse, Rostinchen und gemischtem Salatteller
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... = vegetarisch 18.90
...zusdtzlich mit kleinem Schweineschnitzel Wiener Art 21.90

...oder mit gegrilltem Lachsfilet 23.90

Schweineschnitzel Wiener Art mit Pommes, Preiselbeeren und
gemischtem Salatteller 15.50

Unsere Fruhlingsempfehlung: Zart geschmorte Ochsenbackerl
in kRrdftiger Rotweinsauce mit gebratenem grunem Spargel,
Kartoffel-Sellerie-Puree und gemischtem Salatteller 18.-

Altbayrisches Schnitzel
Schweineschnitzel in Meerrettich-Senf-Panierung mit
hausgemachtem Kartoffelsalat und gemischtem Salatteller 16.50

Boeuf bourguignon: Mit Champignons, Silberzwiebelnh und Speck
gegarte Rinderschulter mit krdftiger Sauce, Wurzelgemusestreifen
Kartoffel-Sellerie-Puree und gemischtem Salatteller 21.50

Esterer-Burger mit 180 gr. Rindfleisch, Kdse, Speck, Senfsauce,
Blattsalat, Tomate, roten Zwiebeln und Pommes 14.90

Kugel Vanilleeis auf Espresso 3.90
Bayerisch’ Creme mit Mangosauce 6.-

WeiRbier-Tiramisu 6.-




