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Mitnahmekarte Schnitzel-Abend am 05.01.2026

#“ In Knoblauchrahm geschwenkte Gnocchi
mit Ratatouille-Gemuse und geriebenem Parmesan 12.-

& Veggie-Burger
mit gebackener Zucchini, Senfsauce, Blattsalat, Tomate, Cheddar,
roten Zwiebelnh und Pommes 11.60

Esterer-Burger mit 180 gr. Rindfleisch, Cheddar, Speck, Senfsauce,
Blattsalat, Tomate, roten Zwiebeln und Pommes 12.50

Hendl-Salat

GrofRer gemischter Salatteller der Saison mit gegrillten
Hahnchenbruststreifen, verschiedenen Rohkostsalaten,
Blattsalaten, hausgemachtem Balsamicodressing, gerdsteten
Sonnenblumenkernen, Croltons und Steinofenbaguette 16.60

L . . .
* Hausgemachte Dinkelmehl-Kdsespdtzle vom Emmentaler und
Bergkdse mit reschen ROstzwiebeln
und gemischtem Salat 12.50

Ofenfrischer Krusten-Schweinebraten mit Dunkelbiersauce und
Scheiben vom Serviettenknodel 14.-

Saltimbocca von der Hdahnchenbrust (geflillt mit Rohschinken und
Salbei) mit Ratatouille-Gemuse, in Knoblauchrahm geschwenkten
Gnocchi, Parmesan 17.-




Am 05.01. gibt es zusatzlich zur reguldren Karte

Wadhle Deine Beilage selbst:
Pommes | Potato Wedges | Kartoffelsalat

Schweineschnitzel Wiener Art 11.80

mit Preiselbeeren

Altbayerisches Schnitzel 12.90

Schweineschnitzel in Meerrettich-Senf-Panierung

Obazda-Schnitzel 12.90
Schweineschnitzel in Obazda-Panierung

Mexiko-Schnitzel 12.90
Schweineschnitzel Wiener Art, Uberbacken mit Jalapenhos und Chilikdse
Crispy Chicken-Schnitzel 13.90
Hdhnchenschnitzel in knuspriger Cornflakes-Panierung
Almrausch-Schnitzel 12.90

Schweineschnitzel natur, Uberbacken mit Speck und Bergkdse, dazu
Dunkelbiersauce

Wahle Deine Beilage selbst:
Pommes | Potato Wedges | Kartoffelsalat




