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& = vegetarisches Gericht

Speisekarte am 19. und 20. September 2025

Im Speckmantel gebratener Ziegenkase
mit gegrillten Kurbisspalten, kleinem Salatbouquet und
Steinofenbaguette
...als Vorspeise 10.50
...als Hauptspeise 15.-

# Zwei stiick debratene Kaspressknodel
vom Emmentaler und Bergkdse
mit kRleinem Salatbouquet und Knoblauch-Sauerrahm-Dip 12.-

&£ Cremig geruhrtes Kurbis-Graupensotto
mit Rote-Bete-Schaum und -Spalten, geriebenem Parmesan und
gemischtem Salatteller 14.-
...zusdtzlich mit gegrillter Lachsfilettranche 21.-
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* Veggie-Burger
mit gebackener Zucchini, Senfsauce, Blattsalat, Tomate, Cheddar,
roten Zwiebeln und Pommes 12.50

Hendl-Salat

Grofer gemischter Salatteller der Saison mit gegrillten
Hahnchenbruststreifen, verschiedenen Rohkostsalaten,
Blattsalaten, hausgemachtem Balsamicodressing, gerosteten
Sonnenblumenkernen, Croutons und Steinofenbaguette 16.60
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Pfaffenkofen am lnn

Schweineschnitzel Wiener Art mit Pommes, Preiselbeeren und
gemischtem Salatteller 15.50

Altbayerisches Schnitzel
Schweineschnitzel in Meerrettich-Senf-Panierung mit
hausgemachtem Kartoffelsalat und gemischtem Salatteller 16.50

Esterer-Burger mit 180 gr. Rindfleisch, Cheddar, Speck, Senfsauce,
Blattsalat, Tomate, roten Zwiebeln und Pommes 14.90

In Rotweinsauce geschmortes Hirschgulasch mit Blaukraut,
hausgemachten Dinkelmehlspdtzle
und gemischtem Salatteller 21.-

Wiener Zwiebelrostbraten von der medium gebratenen Rinderlende
mit krdftiger SofR’, Bohnen-Paprika-Gemuse, RoOsti, reschen
ROstzwiebelnh und gemischtem Salatteller 23.50

Kugel Vanilleeis auf Espresso 3.90
Shnickers-Parfait mit marinierten Sauerkirschen 6.50

Panna Cotta mit Beerensauce 6.-




