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& = vegetarisches Gericht

Speisenkarte am 11. & 12.04.2025

“* |n Bdrlauchrahm geschwenkte Gnocchi
mit Ratatouille-Gemuse, geriebenem Parmesan
und gemischtem Salatteller 14.-

& Gebratener gruner und weifer Stangenspargel
mit hausgemachter Sauce Hollandaise, Ratatouille-Gemuse,
ROstinchen und gemischtem Salatteller 17.-
...zusdtzlich mit kleinem Schweineschnitzel Wiener Art 21.50

& Veggie-Burger
mit gebackener Zucchini, Senfsauce, Blattsalat, Tomate, Cheddar,
roten Zwiebeln und Pommes 12.50

Hendl-Salat

Grofer gemischter Salatteller der Saison mit gegrillten
Hdhnchenbruststreifen, verschiedenen Rohkostsalaten,
Blattsalaten, hausgemachtem Balsamicodressing, gerdsteten
Sonnenblumenkernen, Croltons und Steinofenbaguette 16.60

Schweineschnitzel Wiener Art mit Pommes, Preiselbeeren und
gemischtem Salatteller 15.50

Altbayrisches Schnitzel
Schweineschnitzel in Meerrettich-Senf-Panierung mit
hausgemachtem Kartoffelsalat und gemischtem Salatteller 16.50
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Esterer-Burger mit 180 gr. Rindfleisch, Cheddar, Speck, Senfsauce,
Blattsalat, Tomate, roten Zwiebeln und Pommes 14.90

Schweinebraten mal anders:

Gebratene bayerische Schweineschulter mit krdftiger Sauce,
Zucchini, Oliven und milden Peperoni, dazu cremig gerutihrte
Bdrlauch-Polenta und ein gemischter Salatteller 16.90

Gebratenes Lachsfilet
mit in Bdrlauchrahm geschwenkten Gnocchi, Ratatouille-Gemtuse,
geriebenem Parmesan und gemischtem Salatteller 21.-

Gegrilltes Entrecote-Steak vom bayerischen Jungbullen mit
gebratenem grunen Spargel, Rostinchen, Knoblauch-Sauerrahm-
Dip und gemischtem Salatteller 25.50

Kugel Vanilleeis auf Espresso 3.90

Bayerisch’ Creme im Glas mit marinierten Sauerkirschen 7.-




